
2010
DU 12 AU 27 MARSDU 12 AU 27 MARS

2010

Coiffure et Vente
13, 19 mars & 29 mai 2010
13/03 : 9h-16h • 19/03 : 13h-16h • 29/05 : 9h-12h

CFA Louis Armand - Rue du Grand-Champ
73000 Chambéry - 04 79 72 32 71

cfacoiffureetventechambery@sfr.fr

Industrie
12, 26 & 27 mars 2010

12/03 : 13h30-17h (réservé aux BTS)
26/03 : 13h30-18h • 27/03 : 8h30-17h
CFAI DE SAVOIE - 131, rue de l’Erier

73290 La Motte-Servolex - 04 79 65 05 25
apprentissage@cfai-savoie.com

CAP
CAP  �Réalisation en Chaudronnerie Industrielle 
CAP  �Préparation et Réalisation
        d'Ouvrages Electriques

BAC PRO  en 2 ou 3 ans selon niveau
BAC PRO  �Technicien d'usinage
BAC PRO  �Technicien en Chaudronnerie Industrielle
BAC PRO  Electrotechnique Energie
               Eléments Communicants
BAC PRO  Maintenance des Equipements Industriels
               (projet ouverture rentrée 2010)

BTS
BTS  Conception de Produits Industriels
BTS  Maintenance industrielle
BTS  �Technico-Commercial Commercialisation
       de Biens et Services Industriels
BTS  Assistant de gestion PME-PMI
BTS  Assistance Technique d'Ingénieur
       (projet ouverture rentrée 2010)

Possibilité d’hébergement et de restauration sur place.

Bâtiment Travaux Publics
12, 13 mars & 24 avril 2010

12/03 : 14h-19h • 13/03 et 24/04 : 9h-12h & 13h30-16h30
CFA BTP des Savoie - 319, rue du Clos

73230 Saint-Alban Leysse - 04 79 72 63 63
info@cfa-batiment.com

     ALIMENTATION
     ET RESTAURATION
MFR Le Fontanil Saint-Alban Leysse
20 mars de 9h à 17h
24 mars / 19 mai de 9h à 12h et de 13h30 à 17h
     
     AUTOMOBILE
CFA de l'Erier La Motte-Servolex
26 mars de 13h30 à 17h
27 mars de 9h à 12h et de 13h30 à 17h
     
     BATIMENT TRAVAUX PUBLICS
CFA BTP des Savoie Saint-Alban Leysse
12 mars de 14h à 19h
13 mars de 9h à 12h et de 13h30 à 16h30
24 avril de 9h à 12h et de 13h30 à 16h30
     
     COIFFURE ET VENTE
CFA Louis Armand Chambéry
13 mars de 9h à 16h
19 mars de 13h à 16h
29 mai de 9h à 12h
     
     INDUSTRIE
CFAI de Savoie La Motte-Servolex
12 mars de 13h30 à 17h (réservé aux BTS)
26 mars de 13h30 à 18h
27 mars de 8h30 à 17h

CAP
CAP Coiffure
CAP �Employé(e) de vente spécialisée 

Option A : Produits alimentaires 
Option B : Produits d’équipements courants

BP
BP Coiffure
     Option A : Styliste Visagiste
     Option B : Coloriste Permanentiste

                              Possibilité d’hébergement
                              et de restauration sur place.

CAP
CAP Carreleur mosaïste
CAP Charpentier Bois
CAP Menuisier Fabricant de Menuiserie
CAP Maçon
CAP Préparation et Réalisation
       d'Ouvrages Electriques
CAP Installateur sanitaire
CAP Installateur thermique
CAP Peintre applicateur de revêtements
CAP Plâtrier plaquiste
CAP Serrurier Métallier
CAP Constructeur en béton armé du bâtiment
CAP Constructeur en canalisations
       des travaux publics

BP
BP Charpentier
BP Installations en équipements électriques
BP Serrurerie, métallerie
BP Maçon
BP Peintre
BP Monteur en installations de génie climatique

Possibilité d’hébergement et de restauration sur place.

www.coiffure-vente-savoie.fr

www.cfai-savoie.com

www.cfa-batiment.com



Automobile
26 & 27 mars 2010

26/03 : 13h30-17h
27/03 : 9h-12 h &  13h30-17h

CFA de l’automobile de l’Erier - 43, rue de l’Erier
73290 La Motte-Servolex - 04 79 65 04 90

formation.auto@cfa-erier.com

Le Contrat 				 
	 d’Apprentissage...

C’est quoi ?
Le contrat d’apprentissage est un contrat de travail 
par lequel l’employeur s’engage à vous assurer une  
formation professionnelle au sein de son entreprise.
Vous serez aussi formé en Centre de Formation d’Apprentis.

Pour qui ?
Pour les jeunes de 16 à 25 ans révolus
(15 ans et plus de 26 ans sous certaines conditions)

Pour combien de temps ?
Votre contrat durera généralement 2 ans
(variation possible de 6 mois à 4 ans selon les cas)
avec une période d’essai de 2 mois.
Votre formation sera validée par un diplôme.
 

Pour quelle rémunération ?
Le salaire est variable selon l'année de formation, 
l'âge de l'apprenti et la convention collective
applicable dans l'entreprise.
Rémunération en % du SMIC, selon le taux horaire 
de 8,86 € en vigueur au 01/01/2010.

		  Durée du contrat
      Age	 1 an 	 2 ans	 3 ans

- de 18 ans	 25%	 37%	 53%

De 18 à 20 ans	 41%	 49%	 65%
	
+ de 21 ans	 53%	 61%	 78%	

> Sauf dispositions conventionnelles 
   plus favorables

Des informations complémentaires ?
	 - sur le contrat d’apprentissage, 
	 - sur les démarches à effectuer, 
	 - sur la recherche d’un maître d’apprentissage, 
	 - sur le choix de votre métier.

➔ �Contacter la Chambre de Métiers
et de l’Artisanat de la Savoie
Service Apprentissage & Centre d’Aide à la Décision 
04 79 69 94 00
www.cma-chambery.fr

Après retour du dossier
au service apprentissage,
enregistrement du contrat
d’apprentissage par le service 
apprentissage

Itinéraire pour entrer
		     en apprentissage Alimentation et Restauration

20, 24 mars & 19 mai 2010
20/03 : 9 h  - 17h • 24/03 et 19/05 : 9h-12h & 13h30-17h

MFR Le Fontanil - Antenne du CFA Régional Rhône-Alpes
Rue de l’Eglise - 73230 Saint-Alban Leysse - 04 79 33 10 24

mfr.fontanil@mfr.asso.fr

Classe Préparatoire à l’Apprentissage

CAP
CAP Boulanger
CAP Charcutier traiteur
CAP Pâtissier
CAP Boucher
CAP Cuisine
CAP Employé de restaurant
CAP Service en Brasserie-Café

MC
MC Pâtisserie glacerie chocolaterie
MC Boulangerie spécialisée

BP
BP Cuisine
BP Restaurant

Possibilité d’hébergement et de restauration sur place.

GRILLE DE BASE

www.mfr.asso.fr/rhone-alpes

(*) sous réserve d'acceptation de la région Rhône-Alpes

CAP
CAP Réparation des carrosseries
CAP Maintenance des véhicules automobiles
       Option A voitures particulières
       Option B véhicules industriels
       Option D motocycles

MC
MC Maintenance des systèmes embarqués
      Option D motocycles

BAC PRO   en 2 ou 3 ans (*)

BAC PRO Réparation des carrosseries
BAC PRO Maintenance des véhicules automobiles 
              Option A voitures particulières
              Option B véhicules industriels
              Option D motocycles

BTS
BTS Après-vente automobile 
      Option B véhicules industriels

Possibilité d’hébergement et de restauration sur place.

www.cfa-erier.com


